Hatuski z sosem
grzybowym

® 60 min. 1'4? 2 0s.
= =

Sktadniki

e 150 g ugotowanych ziemniakdw,
jajko,
maka pszenna,
olej,
50 g namoczonych suszonych
grzybéw lesnych,
tyzka swiezego tymianku,
po6t posiekanej cebuli,
posiekany zgbek czosnku,
300 ml Smietany kremowki (30%-
36%),
sél,
pieprz

Sposodb przygotowania

Na oleju podsmazy¢ cebule z czosnkiem.
Nastepnie dodac posiekane grzyby.

Gdy sie przesmazg, dodac tymianek i
dola¢ smietane. Dusi¢ do momentu az
sos zgestnieje. Doprawi¢ do smaku solg i
pieprzem.

Ziemniaki doktadnie rozgnies¢. Dodac
jajko i wymieszac.

Teraz dosypac tyle maki, aby z masy
mozna byto uformowac watek. Pocig¢ go
na mate kluski. Obgotowac je przez 2
minuty w osolonej wodzie.

Nastepnie usmazy¢ na rumiany kolor na
patelni. Hatuski podawac z sosem i
tymiankiem.
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