Pierniczki z
kandyzowana
pomarancza
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Sktadniki

porcja na ok. 28 okragtych pierniczkéw:

75 g cukru pudru

75 g miekkiego masta
50 g ptynnego miodu
1 zé6ttko

1/2 tyzeczki sody

220 g maki pszennej

1 ptaska tyzeczka przyprawy do
piernika

1/2 tabliczki gorzkiej czekolady
kandyzowane plastry pomarahczy

Sposodb przygotowania

Do miski wsypa¢ make, cukier puder,
sode i przyprawe do piernika. Dodac
masto, midd i zéttko, zagnies¢ jednolite
ciasto (tylko na poczatku zagniatania
bedzie wydawato sie zbyt suche).
Wstawic¢ do lodéwki na ok. 1 godzine. Na
lekko podsypanej magka desce cienko
rozwatkowac ciasto. Szklanka wycigc
kota. Ktas¢ na blache do pieczenia.
Wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do
180 C, piec ok. 9-10 minut. Ostudzic.
Czekolade rozpusci¢ nad parg wodna,
smarowac nig do potowy piernika, od
razu ktas¢ potéwki kandyzowanych
pomaranczy. Ktas¢ na kratce, zostawic do
zastygniecia czekolady.
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