Mietowo-
truskawkowy sernik
na zielonej tace
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Sktadniki

2 jajka

4 tyzki cukru

3 tyzki maki pszennej

2 tyzki maki ziemniaczanej

50 g stopionej margaryny

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
1/2 peczka swiezej miety

kilka kropel zielonego barwnika do
ciast

1/2 litra Smietany kremdéwki

500 g sera ricotty

5 tyzeczek zelatyny spozywczej
100 g cukru pudru

1/2 kg truskawek

sok z 1 cytryny

150 ml likieru mietowego

3 tyzki mielonych pistacji
truskawki

Swieze listki miety

Sposodb przygotowania

Zielona faka Jajka ubi¢ na puszystg piane
z cukrem,make pszenng wymieszac
doktadnie z proszkiem do pieczenia

i maka ziemniaczang wla¢ zimna
margaryne dodac¢ do ubitej piany oraz
dobrze posiekang drobniutko mietg -
same listki bez todyzek,dodac kilka
kropel zielonego barwnika

i wymieszac.Ciasto wyla¢ do wytozonej
pergaminem tortownicy o $r 26 cm piec
20 minut w temp 160*c. Po upieczeniu
wystudzi¢. Masa Truskawki umy¢ osuszyc¢
czesc zostawi¢ do dekoracji a czesc
odszyputkowac i przekroi¢ na potéwki.
Zelatyne rozpusci¢ w 3 tyzkach goracej
wody. Smietane kreméwke ubi¢ na
sztywno pod koniec wsypac cukier puder
dodac serek ricotte wymieszacd

z zelatyng.Mase podzieli¢ na p6t.Biatg
czes¢ wytozy¢ na upieczony zielony
zimny spdd wygtadzi¢ powciskac¢ w mase
truskawki. Do potowy smietany wlac
likier mietowy i wymieszac¢.Wytozy¢ na
truskawkowg mase
wygtadzi¢.Udekorowac truskawkami
swiezymi listkami miety i posypac
wierzch mielonymi pistacjami. Wtozy¢ do
lodéwki na co najmniej 3 godziny lub cata
noc w celu schtodzenia. Zycze
smacznego!
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