Ciasto truskawkowe z
pianka cappuccino
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Sktadniki

e 3 szt. jajka

4 tyzki cukier

3 tyzki maka

1 tyzeczka proszek do pieczenia
1 kg truskawki

3 opak. galaretka truskawkowa
110 g cappuccino czekoladowe
16 g cukier waniliowy

500 g smietana 30%

150 g masa kréwkowa kakaowa
1 tyzka likier czekoladowy

1 tyzka kakao

1 opak. galaretka cytrynowa

Sposodb przygotowania

Forma 24 - 26 cm, dno wytozone
papierem do pieczenial. Biszkopt: Jajka
ubi¢ z cukrem. Make przesia¢ z kakao

i proszkiem do pieczenia. Dodac do
ubitych jajek i wymieszad. Wytozy¢ do
formy i piec w temp. 180 stopni 30
minut. Po schtodzeniu $cigc ostrym
nozem odstajgcg skérke. 2. Mus
truskawkowy: Truskawki umyc¢ usunac
szypuiki i pokroic lub lekko rozgniesc.
Jezeli bardzo kwasne dodac troche cukru,
ja nie dawatam. Garnek z truskawkami
postawi¢ na ogniu i podgrzewac.
Zmiksowac blenderem i do gorgcych
wsypac galaretki truskawkowe.
Doktadnie wymieszac€ i zostawic

w chtodnym miejscu do lekkiego
stezenia.3. Biszkopt wtozy¢ do formy

w ktérej byt pieczony. Mase kréwkowa
lekko podgrza¢, wymieszac z likierem

i rozsmarowac na biszkopcie.4. Wytozy¢
tezejacy mus truskawkowy i wstawi¢ do
lodowki.5. Cappuccino wsypac do miski
i zalac¢ 1/4 szklanki gorgcej wody.
Wymieszac¢ i schtodzi¢. Galaretke
rozpusci¢ w 1/2 szklanki gorgcej wody.6.
Smietane ubi¢ z cukrem waniliowym.
Dodac zimne cappuccino i zimng ale
ptynng galaretke. Krétko zmiksowac

i wyla¢ na zastygniety mus truskawkowy.
Wstawi¢ na kilka godzin do loddéwki.
Przed podaniem dowolnie udekorowac.
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