Truskawkowiec pod

bezowa chmurka
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Sktadniki

300 g maki pszennej typ 500
2 tyzeczki proszku do pieczenia
250 g margaryny Kasia

1/2 szk mleka

1 jajko

4 z06ttka

2 tyzki cukru waniliowego
1/3 szk cukru

4 biatka

1/2 szk cukru

1 kisiel truskawkowy

400 g truskawek

2 tyzki maki

2 tyzki butki tartej

Sposodb przygotowania

Do miski przetozy¢ miekka margaryne

i chwile miksowac mikserem. Nastepnie
dodac obydwa cukry i uciera¢ az cukry
sie rozpuszczay. Potem dodac jajko i nadal
ucierajgc dodawac po jednym z6ttku.Gdy
masa jest jednolita przesia¢ make

i proszek do pieczenia, wla¢ mleko

i wymieszac ciasto.Geste ciasto
przetozy¢ do formy o wymiarach 22 x 29
cm wytozonej papierem do
pieczenia.Ciasto posypac butkag
tartg.Umyte i osuszone truskawki
obtoczy¢ w mace i utozy¢ na
ciescie.Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem
a potem dodac kisiel i ubijac¢ az kisiel
potgczy sie z piang.Piane wytozy¢ na
owoce i wstawi¢ blache do piekarnika
nagrzanego do 175 stopni na
45.Upieczone ciasto wystudzic.
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