Klasyczny zurek z
karmelizowana
cytryna i zielona
oliwa majerankowa

O somine R +porc
= =

Sktadniki

1 porcja zakwasu na zurek
2 biate kietbasy

1 cebul

Y, gtowki czosnku

100 ml Smietany kreméwk

1,5 | bulionu wieprzoweg

2 tyzki swiezych listkbw majeranku
70 ml oleju

4 jajka ugotowane na twardo

1 cytryna

sol

piepr

Sposodb przygotowania

Kietbase, czosnek i cebule zalac
bulionem. Gotowa¢ przez 45 minut.
Kietbase wyciggnac i pokroi¢ w plasterki.
WIla¢ zakwas, gotowac kolejne 5 minut.
Doprawi¢ do smaku Smietanka, solg i
pieprzem. Majeranek zmiksowac z
olejem. Cytryne pokroi¢ w plasterki i
usmazyc¢ na suchej patelni, az zrobi sie
apetycznie rumiana. Zurek rozla¢ do
talerzy, dodac kietbase, cytryne i jajko.
Skropi¢ olejem majerankowym.
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